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fakta & butik

Tack for ditt kop av torkugn
fran Torkamat.se!

Unikt med torkamat.se ar att du far:

v Enkel svensk bruksanvisning
v Support hur ugnen anvands
v Support hur du torkar mat

Lycka till med din torkugn!

halsningar
Eric Tornblad, forfattare till boken Torka mat
eric@torkamat.se
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Amorica's Best Dehydralor

Excalibur boérjade tillverka torkugnar i USA 1973 och dar tillverkas de an idag. De har med
andra ord Over fyrtio ars erfarenhet av att tillverka torkugnar vilket gor att en torkugn fran
Excalibur borgar for kvalitet, funktion och anvandarvanlighet. Torkugnarna kan anvéandas
for att torka RAW-food, for att ta hand om gronsaker och frukt fran tradgarden eller for att
goradin egen friluftsmat. Alla torkugnar fran Excalibur har ett horisontellt luftflode vilket
gor torkningen jamnare, detta mojliggdr aven torkning av puréer och andra bléta

livsmedel.

GENERELL ANVANDNING

Placera torkugnen pa ett jamnt underlag
Satt i stickproppen

Placera den mat du vill torka pa brickorna
Skjut in brickorna i ugnen

Satt pa luckan

Stall in 6nskad temperatur och 6nskad tid pa timern

LUCKAN
Pa de flesta av Excaliburs ugnar hangs luckan pa. Om det ar ett litet mellanrum eller om luckan
sitter lite snett nar du hangt pa den ar det inget fel. Luckan ar konstruerad s att den inte ska sitta

helt tétt.
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BRICKOR & NAT
Naten som kommer i kontakt med maten ar helt BPA-fria. Du kan diska bade nat och brickor i
diskmaskin (50 grader). Om maten sitter valdigt fast sa kan du bl6tlagga naten under nagra

timmar sedan diska dem.

TIMERFUNKTIONEN
Med timerfunktionen stéller du in 6nskad tid som ugnen ska ga. Det kan vara bra om du aker
hemifran och inte vill passa torkugnen eller om du vill ha koll p& hur lang tid det har tagit att torka

viss mat.

TERMOSTATEN
Med termostaten stéller du in dnskad torktemperatur. Termostaten ( eg varmeelementet) kommer
att sla av och pa under gang, det ar helt normalt. Torka inte varmare &n nédvandigt da det kan

bildas ett skinn pd maten som gor att fukten inuti inte kan komma ut.

RENGORING AV DIN UGN
Rengor din ugn med en fuktig trasa. For att ugnen inte ska bli kladdig i botten kan du lagga ett

bakplatspapper i botten.

FELSOKNING

- Ugnen luktar bréant - damm kan samlas pa varmeelementet om den inte anvants under en tid,
dammet “branns av” snabbt lukten forsvinner. Om lukten ar kvar efter flera minuter kan mat eller
en plastdetalj ha hamnat pa varmeelementet. Se inuti eller bakom ugnen (garna med en lampa)

om du kan se nagot.
- Det blir inte varmt - varmeelementet kan da ha slutat fungera.
- Det kommer ingen luft - flakten kan da ha slutat fungera. Kontakta foretaget du kdpt ugnen av.

- Det later konstigt fran ugnen - ndgot har hamnat i flakten, se om du kan se vad. Garna med en

ficklampa.
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